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AU FEU DE BOIS fermeture le jeudi

samedi, dimanche : 18h a 22 h

n Le basilic pizzeria


http://www.pizzeria-le-basilic.business.site

ela Margarita.......ccccceveeeiinenns 8,50 €
Sauce tomate, double mozzarella.

ela Romana .......ccccoeeeereeivnneeens 9,00 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc.

eLa Regina 9,50€
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
jambon blanc.

elaCalzone ...oceveveveeeiiiieeinens 9,50€

(pizza en chausson) Sauce tomate, mozzarella,
champignons, jambon blanc, un ceuf.

ela Hawal.....oooovieeieiiiiiieeen, 10,00 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
ananas roti,

aprés cuisson : éclats de noix de cajou torréfiées.

eLa Pomme d'Amour 11,00€
Sauce tomate, mozzarella, pommes roties au
four, fromage de chévre,

apreés cuisson : éclats de noix de cajou
torréfiées, miel.

ela Quatre Fromage
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola,
fromage de chevre, reblochon.

11,00 €

ela Végétarienne .........ccoc....... 11,00 €
Sauce tomate, mozzarella, tomates fraiches,
aubergines grillées, poivrons grillés, champignons,
apres cuisson : roquette,

un filet d'huile d'olive, ail et basilic.

eLa Belle Andalouse ................. 11,00 €
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, oignons
rouges et poivrons grillés.

elaToy
Base creme fraiche, mozzarella, lardons,
oignons rouges, fromage de chévre.

e la Savoyarde .........cccceeeiiinnenns 11,00 €
Base creme fraiche, mozzarella, lardons,
reblochon, pommes de terre roties.

elaColVert......ocovieeiiiiiiiieeeees 12,00€
Base créeme au poivre vert, mozzarella,
champignons, magret.

e ..

elaTruite du Gave .................. 12,00 €
Base creme fraiche, mozzarella, gorgonzola,
apres cuisson : truite fumée, billes de citron
moléculaires poivrées, ail et basilic.

<la Belle Orientale 12,00€
Sauce tomate, mozzarella, viande de dinde et
veau facon kebab, tomates fraiches, poivrons
grillés, oignons.

ela Poulette.....ccccocceeeieieieeeenies 12,00€
Sauce tomate, mozzarella, émincés de poulet
marinés a l'ail et basilic, tomates fraiches,

apreés cuisson : pickles d'oignons rouges au
vinaigre de balsamique et éclats de noix de
cajou torréfiées, cheddar,

émincés de cornichon malossol.

ela BUrger .....cccoeceveeeeiiniiineeenn. 12,00 €
Sauce tomate, mozzarella, égrené de boeuf,
tomates fraiches, oignons rouges, un ceuf,
apres cuisson : cheddar,

émincés de cornichon malossol.

ela Truite Sucrée
Sauce tomate, mozzarella, ananas rotis,
fromage de chévre,

apres cuisson : truite fumée.

ela Pescador........ccccoveeeeeeennnn, 13,00 €
Sauce tomate, mozzarella, poélée de fruits de
mer et noix de Saint Jacques, gambas,
tomates fraiches,

apreés cuisson : une cuillere de rouille,

ail et basilic.

29.cm
ela LandaiSe....cccceveeeeereieeeeeinens 12,00 €

Sauce tomate, mozzarella, gésiers de canard,
fromage de chevre,

apres cuisson : pignons de pin torréfiés,
fromage de brebis, creme de vinaigre de
balsamique aux fruits rouges maison.

ela Béarnaise ........cccceevevrnnnnn. 12,00 €
Base creme fraiche, mozzarella, magret,

apres cuisson :jambon de Speck, roquette, fromage
de brehis, une cuillere de confiture de griottes.



ela Pyrénéenne 12,00€
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
lardons, un ceuf,

aprés cuisson :jambon de Speck, fromage de brebis.
eL'Occitane ....cccoevvveviiieeiiee 12,00 €

Sauce tomate, mozzarella, magret, gorgonzola,
apres cuisson : pignons de pins torréfiés, creme
de vinaigre de balsamique aux fruits rouges maison.

ela Bigourdane ..........ccccceeeenee 12,00 €
Base créme fraiche, mozzarella, champignons,
magret, gorgonzola,

apres cuisson : pignons de pins torréfiés,
fromage de brebis.

ela Biarritz....ocoovevvvvvevreiriiieieeenen. 12,00 €
Sauce tomate, mozzarella, tomates fraiches,
poulet mariné a I'ail et basilic, oignons rouges,
poivrons grillés, un ceuf,

aprés cuisson : piment d'Espelette, jambon de
Speck.

ela Jolie Lourdaise

Sauce tomate, mozzarella, magret,
pommes roties, gésiers de canard,
apres cuisson : fromage de brebis, pignons de
pins torréfiés, creme de vinaigre de balsamique
aux fruits rouges maison, miel.

12,00 €
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ela Simplicita .....c...coecveeviininenn, 9,00 €
Sauce tomate, tomates fraiches,

apres cuisson : mozzarella di Bufala di Campana
DOP, gros sel, un filet d'huile d'olive.

elaTre Formaggi ......cccceeeveens 11,00 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, gorgonzola,
apres cuisson : pecorino au poivre, tomates
cerises, un filet.d'huile d'olive, basilic.

e |a Succulenta (sans fromage)  ..... 12,00 €
Sauce tomate, champignons, tomates fraiches,
apres cuisson :jambon de Speck, roquette,

un filet d'huile d'olive.

eLa Capricieuse fagon basilic ..12,50 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,
gorgonzola, tomates fraiches, anchois,

apres cuisson : olives, capres a queue, roquette,
un filet d'huile d'olive, basilic.

e La Little Italy....ccccccecvnvrrnenn. 12,50 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,

aprés cuisson :jambon de Speck, roquette,
tomates cerises, copeaux de parmesan,

un filet d'huile d'olive, créme de vinaigre de
balsamique aux fruits rouges maison, basilic.

eLa Bella Ragazza ..........cc...... 12,50 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,

tomates fraiches,

apres cuisson :jambon de Speck,

mozzarella di Bufala di Campana DOP,

un filet d'huile d'olive, basilic.

ela pizza du moment

Selon la saison et I'inspiration,
demandez la pizza du moment de votre Chef Pizzaiolo.

L'AdriatiCe e, 12,50 €
Base créme, mozzarella Fior di Latte,

apres cuisson : truite fumée, billes de citron
moléculaires poivrées, tomates cerises,
mozzarella di Bufala di Campana DOP, roquette,
un filet d'huile d'olive, basilic, creme de vinaigre
de balsamique aux fruits rouges maison.

eLa Don Pietro .......ccccceeevennnn. 13,50 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,
gorgonzola, tomates fraiches,

apres cuisson : burrata (100 g.), chips de
spianata, pecorino aux poivres, roquette,

un filet d'huile d'olive, basilic.

<la Basilic Signature ............... 13,50 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, gorgonzola,
apres cuisson : chips de spianata, pecorino aux
poivres, tomates cerises, mozzarella di Bufala di
Campana DOP, flambée au thym, basilic.

eLaVENUS ....cccoccvvvvveeiie e, 13,50 €
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,
gorgonzola, champignons, aubergines grillées,
apres cuisson : chiffonnade de mortadelle de
Bologne IGP, capres a queue, pickles d'oignons
rouges au vinaigre de balsamique et éclats de noix
de cajou torréfiées, un filet d'huile d'olive, basilic.

elaTerre Mer .....cccoocvvvieeeeenennnn, 15,00 €
Base créeme, mozzarella Fior di Latte,

apres cuisson : burratta (100g) a la truffe, truite
fumée, billes de citron moléculaires poivrées,
roquette, un filet d'huile d'olive.

SUPPLEMENTS
= Supplément ceuf, légumes, fromage ......... 0,50 €
- Supplément viande, poisson, bufala......... 1,00 €
 SUpPlEMENt BUITata......covevvveeereeeer oo 500 €

Base creme possible pour toutes les pizzas



accompagneées de gressinis maison
@ CAMIPANI. ..ttt ettt 8,00c

Tomates fraiches, mozzarella di Bufala di Campana DOP,
basilic, vinaigrette : huile d'olive.

@ LA BOIZANO ... 8,50€
Roguette, tomates cerises, jambon de Speck, copeaux de parmesan, basilic,
vinaigrette : vinaigre de balsamique et huile d'olive.

SN = R I U =SS SRSPRR 9,50€
Roquette, tomates cerises, truite fumée, copeaux de parmesan, basilic,
vinaigrette :vinaigre de balsamique et huile d'olive.

g L (= (R N o T U - Vo = ) SR 10,00€
Mortadelle de Bologne IGP, jambon de Speck, Spiannata,
fromage de brebis Italien, pecorino, olives.

/K? Desa

- Gressini au Nutella 4,00€
Nutella, sucre glace, amandes effilées.

ePanna cotta aux fruitS FOUQES......cuvvveeeeiiiiiiie e 4,50 €
Coulis fait maison avec des fruits frais (quantité limitée).

eTiramisu de la maison aux framboises
et copeaux de chocolat blanc (quantité imitée)...........ccoc.ccouvrvvimniririenriiieninnns 4,50€

eTartelette aux pommes 5,00€
Coulis de pommes vanille cardamome, pommes,
sucre glace, flambée au caramel.

@ PIzZa NUTEIIA. ..o e 55D€

Nutella, sucre glace, amandes effilées.

Nos viandes sont d'origines frangaises ou transformées en France.
La liste des allergénes volontairement incorporés dans les aliments par les
producteurs est présente dans notre établissement, demandez-la en cas de doute.
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